
Przystawki
Stripsy z kurczaka, sos jogurtowo-czosnkowy (200 g)         24 ,-

Ser wędzony grillowany zawijany w plastrach boczku 
z sosem żurawinowym (6 szt)                                                      19 ,-

Pikantne skrzydełka w chrupiącej panierce
z sosem pomidorowym (6–8 szt)                                             24 ,-

Śledzik marynowany w korzennych przyprawach
z zielonym pieprzem, olejem i cebulą (120 g)                        19 ,-
Smalec ze skwarkami z boczku, kiszony ogórek i wiejskie pieczywo (120 g)   19 ,-

Deska mięsiwa do biesiady (golonka, karkówka grillowana, schabowy,            
                        169 ,- 

Deska piwnych rozmaitości 
                                  103 ,- 

Zupy (370–420  ml)

Domowy rosół z makaronem, marchewką i natką pietruszki            19,-

Pomidorowa z makaronem            16 ,-

Żurek Polski na zakwasie z jajkiem, białą kiełbasą i ziemniaczana gała        25 ,-

Barszcz czerwony z uszkami            19 ,-

Flaki            23 ,-

ZAMÓWIENIA NA POSIŁKI KOŃCZYMY PRZYJMOWAĆ 
PÓŁ GODZ. PRZED ZAMKNIĘCIEM LOKALU



Sałatki (400–500 g)

A’la grecka z serem favita, czarnymi oliwkami, 
oraz grzankami i oliwą ziołową na mixie sałat                     31 ,-

Z grillowanym kurczakiem, pomidorem, 
świeżym ogórkiem, sosem cezar 
oraz prażoną cebulką na mixie sałat z parmezanem                     34 ,-

Z wędzonym łososiem, jajkiem, pomidorem, 
sosem vinegret, cytryną i bazylią na mixie sałat                   34 ,-

Coś na meksykańską nutę (500 g)

Fajita de Pollo             37 ,-

Fajita Mieszana             37 ,-

Fajita Vege             27 ,-



Wołowe dobrocie
Policzki wołowe w sosie własnym (180 g)        39 ,-             

Burger 100% wołowy polecany z krążkami cebulowymi

Klasyczny             31 ,-

Cheese bacon             34 ,-

Cheese Big Alchemik             46 ,-

Burger 100% vege polecany z krążkami cebulowymi

            27 ,-

Dania z ryb bez dodatków
Filet z morszczuka w panierce (200 g)             31 ,-

Pstrąg pieczony w całości z masłem czosnkowym i koprem (250 g)             33 ,-



Porcja mięsa z wieprzowiny 
bez dodatków

Specjalność lokalu
Jadło niedźwiedzia  (500 g)             43 ,-

Grillowana polędwiczka wieprzowa z sosem grzybowym (170+30 g)           34 ,-
Polędwiczka wieprzowa z szynką parmeńską 
oraz sosem serowym (170+30 g)                                                                      34 ,-

Marynowana w ziołach grillowana karkówka 
z masłem czosnkowym (180 g)                                                                              31 ,-

Klasyczny kotlet schabowy w chrupiącej panierce (220 g)             27 ,-

Schab po kowalsku z pieczarkami i żółtym serem (300 g)            31 ,-

Żeberka w sosie własnym (300+100 g)                                                34 ,-

Pieczona golonka z chrzanem, musztardą i wiejskim pieczywem (650–700 g)    47 ,-

Porcja mięsa drobiowego 
bez dodatków

Devolay z masłem, żółtym serem i natką pietruszki (180 g)             32,-

Grillowany fi let z kurczaka nadziewany camembertem 
i suszonymi pomidorami (180 g)                                                                     31 ,-
Filet z kurczaka w panierce lub z grilla (200/150 g)              26 ,-



Dodatki (min. 150 g)

Ziemniaki gotowane 
z koperkiem             8 ,-

Puree ziemniaczane z masłem 
i śmietaną             11,-

Zapiekane ziemniaki z ziołami      11 ,-

Mini kopytka            10 ,-

Grzanka czosnkowa 3 szt.             9 ,-

Frytki steakhouse             11 ,-

Krążki cebulowe       13 ,-      NOWOŚĆ

Surówka z czerwonej kapusty        9 ,-

Surówka z kiszonej kapusty           9 ,-

Surówka z marchewki i jabłka       9 ,-

Colesław             9 ,-

Kiszony ogórek             9 ,-

Mizeria             9 ,-

Warzywa na parze / grillowane    11 ,-

Buraczki na ciepło lub na zimno     9 ,-

Kapusta zasmażana             12 ,-

Warzywa na parze             11 ,-

Zestaw surówek             12 ,-

Pasta (450–600 g)

Spaghetti Verde             27 ,-

Spaghetti Bolognese            33 ,-

Spaghetti ala Carbonara        35 ,-

Tagliatelle czarne z kurczakiem i brokułami   37 ,-

Tagliatelle czarne z łososiem w sosie śmietanowo-pomidorowym              37 ,-



Ręcznie robione domowe pierogi 
(6 szt) z wody z okrasą / odsmażane

z mięsem             29 ,-

z kapustą i pieczarkami             27 ,-

ukraińskie z białym serem i zasmażaną cebulką             27 ,-

Desery
Naleśniki z Nutellą 2 szt.            23 ,-
Naleśniki z białym serem i truskawkami 2 szt.            25 ,-
Lody w trzech smakach z owocami i bitą śmietaną (200 ml)       15 ,-

Szarlotka / sernik (150 g)       22 ,-

Ciasto sezonowe (tylko w weekendy – pytaj obsługę) 



Pizza 
mała 32 cm / duża 42cm   

1.  Margherita             35,0 / 43,0 ,-

 2.  Salami             40,5 / 51,5 ,-

 3.  Capricciosa            41,0 / 52,0 ,-

 4.  Mafi oso             42,0 / 53,0 ,-

 5.  Capagnola            42,0 / 53,0 ,-

 6.  Primavera            42,0 / 54,0 ,-

 7.  Ragusta            43,5 / 54,5 ,-

 8.  Hawajska            41,0 / 52,0 ,-

 9.  Farfalla            43,5 / 54,5 ,-

10.  Tropikana             45,0 / 55,0 ,-

11.  Beverly Hills            45,0 / 56,0 ,-

12.  Vegetariana             42,0 / 54,0 ,-

13.  Carbonara             45,0 / 55,0 ,-

14.  Carne (ser,             47,0 / 58,0 ,-

15.  Prestige        48 / 61,5 ,-

16.  Farmerska   48,5 / 60,5 ,-

17.  UFO             brak / 61,5 ,-

Jeden sos gratis

Pół na pół 
można dzielić

 tylko dużą pizzę –
dopłata 5 zł



DODATKI  DO PIZZY

po 8 ,-
Kurczak 
grillowany pierś
Ser favita
Ser wędzony
Camembert
Dodatkowy ser

po 7 ,-
Kiełbasa wiejska
Szynka
Salami
Boczek

po 6 ,-
Kukurydza
Papryka kons.
Oliwki czarne 
/ zielone
Cebula
Pieczarki
Papr. jalapeno
Pomidor
Rukola
Ananas

gratis
Tabasco
Czosnek

Szynka parmeńska             10 ,-

Sos pomidorowy lub czosnkowy             3 ,-

18.  4 sery             46,0 / 57,0 ,-

19.  Wiejska             46,5 / 60,5 ,-

20.  Parmeńska             47,5 / 58,5 ,-

21.  Kompozycja własna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ? 

Usunięcie składnika nie powoduje obniżenia ceny


